
PAN GALLEGO PRECOCIDO

Pan de payes elaborado con masa madre liquida, un poco de centeno y una fermentación muy larga  conseguimos una  buena corteza crujiente buena 

durabilidad. 

Harina de TRIGO, agua, harina de CENTENO, sal, levadura, antiapelmazante (E-170), emulgentes (E-471 y E-472e), antioxidante (E-300) y 

enzimas. 
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Antes de 270 días

40 min. 190ºC 30-40 min.

Presencia

Ausencia

  Trazas

Ausencia

Ausencia

Ausencia

Ausencia

  Trazas

  Trazas

Ausencia

  Trazas

Ausencia

Ausencia

Ausencia

    


